Municipalidad Distrital De Laredo
Creado por ley 13792 del 28-12-1961
“Gloriosa Ciudad de Laredo, Honra de la Patria”
Ley 25253 del 19-06-1990

ORDENANZA MUNICIPAL N®11-2022-CM/MDL.
Laredo, 15 de diciembre del 2022

*¥L CONCEJO DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LAREDO

n Sesién Ordinaria de Concejo celebrada el dia quince de diciembre del afio dos mil veintidos, el
Oficio N? 003-2022-MDL/R de fecha 12 de diciembre del 2022, suscrito por el sefior regidor Ing,
José Luis Guzman Pérez. - Presenta PROPUESTA: DECLARA DE INTERES Y PRIORIDAD DISTRITAL
w. LA PUESTA EN VALOR DEL PATRIMONIO CULTURAL Y RECURSOS TURISTICOS GASTRONOMICOS
% Y LA DENOMINACION PLATO BANDERA DEL DISTRITO DE LAREDO AL COMBINADO TALLARIN
W CON HUESITO ESTABLECIENDOQ SE REALICE EN LA TERCERA SEMANA DE OCTUBRE UNA FERIA

CONSIDERANDO:

Que, la Constitucion Politica del Peri en su articulo 194° modificada por la Ley N” 30305, Ley de

% Reforma Constitucional, concordante con el articulo 1l del Titulo Preliminar de la Ley N© 27972, Ley

Wrganica de Municipalidades, establece que “Los gobiernos locales gozan de autonomia politica,

dondmica v administrativa en los asuntos de su competencia, precisando que, esta radica en la
Etultad de ejercer actos de gobierno, administrativos y de administracién, con sujecién al

afdenamiento juridico;

Que, segin el articulo 92 numeral 8) de la Ley N& 27972, Ley Organica de Municipalidades le
corresponde al Concejo Municipal aprobar, modificar o derogar las ordenanzas y dejar sin efecto
los acuerdos;

Que, conforme al articulo 40° de la Ley Organica de Municipalidades Ley N* 27972, ordenanzas son

\\ las normas de cardcter general de mavor jerarquia en la estructura normativa municipal, por medio

| de las cuales se aprueba la organizacién interna, la regulacion, administrativa y supervision de los
servicios piiblicos y las materias en la que la municipalidad tiene competencia;

Que, el numeral 2) del articulo 12 del titulo I de la Ley N® 28296, Ley General del Patrimonio Cultural
de la Nacién, establece que integran el patrimonio cultural de la nacién las creaciones de una
comunidad cultural fundadas en las tradiciones expresadas por individuos de manera unilateral o
grupal, y que reconocidamente responden a las expectativas de la comunidad, como expresién
identidad cultural y social, ademas de los valores trasmitidos oralmente, tales como idiomas,
lenguas y dialectos autdctonos, el saber y conocimiento tradicional ya sean artisticos,
gastrondmicos, medicinales, tecnolégicos, folcldricos o religiosos, los conocimiento colectivos de
los puebloQs v otras expresiones o manifestaciones culturales que en conjunto conforman nuestra
diversidad cultural,

Que, segiin el articulo dnico de la Resolucion Directoral N® 1362/INC de fecha 216 de octubre del
2007, el Instituto Nacional de Cultura declara como patrimonio cultural de la nacién a la cocina
peruana como expresion cultural cohesionadora y que contribuye de manera significativa a la
consolidacién de laidentidad nacional;

Que, la cocina peruana por su originalidad, calidad y variedad es un producto de exportacion y gue,
ademas convierte al Pert en un destino privilegiado para el turismo gastronomico,
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La cocina peruana es el fruto de la biodiversidad y de la diversidad cultural del Peri, lo que ha
rmitido el desarrollo de cocinas regionales v locales que reflejan la identidad de los pueblos y
. por su originalidad, variedad, aroma, textura y sabor es reconocida como una de las mejores
gforesiones gastrondmicas del mundo;

e nuestras costumbres tradicionales, como es el caso de la cocina peruana, cuentan con un gran
sotencial histérico, cultural y simbélico, hoy en dia dentro de la economia nacional son vistos come
actos culturales, en este caso la cocina laredina ademds de ser reconocida por su excelente sabory
2%, SU variedad, es un valioso elemento local generador de ingresos econdmicos y por ende u medio de
Nesarrollo social;

Que, mediante Oficio N® 003-2022-MDL/R de fecha 12-12-2022, el sefior regidor Ing. José Luis
&/Guzmén Pérez hace de conocimiento que se ha realizado las coordinaciones con la Asociacion de

Restaurantes v Afines -ARAL, quienes plantearon la necesidad de revalorar el plato tipico el
Combinado Tallarin con Huesito la Gastronomia Laredina proponiendo como la tercera semana de
octubre, fecha en que se realice una feria del Combinado en reconocimiento al potaje tipico de los
aredinos buscando ademas en dicha festividad convertir a Laredo en la capital gastrondmica y
alecer los lazos de identidad de nuestra cultura.

fue, la comunidad del distrito de Laredo, urbano y peritérico de la capital del distrito, se caracteriza
"#nor contar con una dindmica economia sustentada en pequefos negocios de gastronomia como uno

de sus medios de vida, como es la preparacién del Combinado TALLARIN CON HUESITO, el cual ha
trascendido en el tiempe y corresponde ahora proclamario como parte de nuestra riqueza y

_ declararlo como PLATO BANDERA DEL DISTRITO DE LAREDO;

A hie, la Municipalidad Distrital de Laredo, tiene a bien promover, declarar de interés piiblico y el
fconocimiento como patrimonio gastrondmico y denominacion de PLATQ BAN DERA DEL
(#MSTRITO DE LAREDO al Combinade Tallarin con Huesito;

Estando a los fundamentos expuestos y a las normas legales antes referidas, y en uso de las
facultades conferidas por el numeral 8) del Art. 92 y los articulos 399 y 44 de la Ley N" 27972, Ley
Orgéanica de Municipalidades, el Concejo Municipal, luego del debate correspondiente, aprobd por
UNANIMIDAD la siguiente:

ORDENANZA MUNICIPAL QUE DECLARA DE INTERES Y PRIORIDAD DISTRITAL LA PUESTA EN
VALOR EL RECONOCIMIENTO COMO PATRIMONIO CULTURAL Y RECURSOS TURISTICOS
GASTRONOMICOS Y LA DENOMINACION PLATO BANDERA DEL DISTRITO DE LAREDO AL
COMBINADO TALLARIN CON HUESITO.

ARTICULO PRIMERO. - DECLARAR de interés piblico y de prioridad distrital la puesta en valor, el
reconocimiento como patrimonio cultural y recursos turisticos gastronémicos y denominacion de
PLATO BANDERA DEL DISTRITO DE LAREDO al COMBINADO TALLARIN CON HUESITO.

ARTICULO SEGUNDO. - INCLUIR dentro de las festividades de fiestas civicas del distrito de Laredo
de cada afio, la celebracion del COMBINADO TALLARIN CON HUESITO MAS GRANDE, debiéndose
registrar como tal dentro del calendario de festividades locales ademas INSTITUCIONALIZARSE en

esas mismas fechas,
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ARTICULO TERCERO. - ESTABLECER en la TERCERA SEMANA DE OCTUBRE de cada afio, se realice
una FERIA DEL COMBINADO TALLARIN CON HUESITO. en reconocimiento al potaje tipico laredino,

ARTICULO CUARTO. - ENCARGAR a la Gerencia de Desarrollo Econémico y ala Unidad de Imagen
. Institucional, en cooperacién con las organizaciones del sector turismo del distrito de Laredo,

W, formulen y ejecuten actividades dirigidas a promover la investigacion, puesta en valor, promocién
W difusién de dicho potaje como PLATO BAN DERA DEL DISTRITO; asf mismo, a continuar el proceso

fi€ reconocimiento ante el Gobierno Regional para su declaratoria como plato bandera de la Regién
fla Libertad.

ARTICULO QUINTO. - ESTABLECER que la presente Ordenanza entrara en vigencia a partir del dia
siguiente de su publicacién.

MANDO QUE SE REGITRE, COMUNIQUE, PUBLIQUE Y CUMPLA,
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“Afo del fortalecimiento de la soberania nacional®
Laredo, 12 de Diciembre del 2022

ﬂu}znﬂ-m MUNICIPALIDAD DISTRITAL
: DE LAREDO

@ EECRETARIA GENERAL

Sefor

Miguel Orlando Chavez Castro

Alcalde de la Municipalidad Distrital de Laredo
De mi mayor consideracién:

Que, mediante el presente oficio, mi persona como regidor de la mumépaiidad distrital
de Laredo, hago conocer que se ha realizado las coordinaciones con la Asociacion de
Mm;m-mm-wummmm.m

( plantearon
la necesidad de revalorar el Plato Tipico el Combinade Tallarin con Huesito la

Gastronomia Laredina proponiendo como la tercera semana de octubre, fecha en que
se realice una Feria del Combinado en reconocimiento al potaje lipico de los laredinos,
buscando ademas en dicha festividad convertir a Laredo en la capital gastronémica y
fortalecer los lazos de identidad de nuestra cultura.

Que, hago mi Exposicién de Motivos y por qué deberiamos el Combinado
TALLARIN CON HUESITO ha trascendido en el tiempo y corresponde shora
proclamaria como parte demuestra riqueza cultura y declarario como PLATO BANDERA
DEL DISTRITO DE LAREDO.

Asimismo solicito se permita la participacion de ARAL en la proxima reunién de
consejo a fin de presentar el sustento correspondiente, asi como trasladar la informacian
correspondiente a los regidores de nuestra municipalidad

Sin otro particular me despido,

Atentamente,

JOSE LUIS GU PEREZ
DNI 18001804
REGIDOR DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LAREDO



EXPOSICION DE MOTIVOS
1.- ANTECEDENTES.

La cocina peruana es el fruto de la biodiversidad v de la diversidad cultural del
Peru, lo que ha permitido el desarrollo de cocina regionales y locales que reflejan la
identidad de los pueblos y que por su originalidad variedad, aroma, textura y sabor es
reconocida como una de las mejores expresiones gastrondmicas del mundo.

Que, el numeral 2) del articulo 1° del Titulo | de la Ley N° 28206, Ley General del
Patimenio Cultural de la Nacion, establece que integran el patrimonio cultural de Ia
Nacion las creaciones de una comunidad cultural fundadas en las {radiciones,
expresadas por individuos de manera unilateral o grupal, y que reconocidamente
responden a las expectativas de la comunidad, como expresion de la identidad cultural
y social, ademas de los valores transmitidos oralmente, tales como los idiomas, lenguas
y dialectos autéctonos, el saber y reconocimiento tradicional ya sean artisticos.
gastrondmices, medicinales, tecnoldgicos, folkldricos o religiose, los conocimientos
colectivos de los pueblos y ofras expresiones o manifestaciones culturales que en
conjunto conforman nuestra diversidad cultural:

Que, en esta (ltima década el Peri ha alcanzado un lugar privilegiado en la
gastronomia Universal, consagrandose por séptima vez, como el mejor destino culinario
a nivel. mundial, hecho que es elogiado en los principales medios periodisticos del
mundo, paseando sus aromas, por festivales internacionales v programas de la
televisién interacional.

Que, el arte culinario y la gastronomia Laredina queremos que sea reconocida a
nivel nacional, consideran a Laredo como una de las localidades con mayor nivel de
desarrolio gastronémico y que ofrece atractivos especiales en temas de historia,
recursos naturales y esta considerada para el fortalecimiento de capacidades a través
de un programa de fortalecimiento y generacién de empleo mediante el mejoramiento
de |a calidad de |a oferta gastronémica.

Que, en la regién La Libertad ofrece grandes atractivos turisticos argueologicos,
historicos, religiosos y naturales, encontrandose muchos de estos atractivos 4 lo largo
de nuestro distrito de Laredo,

2.- OBJETIVO.

La Municipalidad Distrital de Laredo tenga a bien promover declarar de interés
publico y el reconocimiento como patrimonio gastronoémico y denominacién de plato
bandera del Distrito de Laredo al COMBINADO TALLARIN CON HUESITO.

Segun el Plan de Desarrolio Local Concertado 2030

e : Mejorar la competitividad y el empleo adecuado
praductivo en las principales actividades econémicas del distrito de Laredo,
Objetivo de la Propuesta

Que, en la propuesta tiene como objetivo, viabilizar el registro del potaje; COMBINADO
TALLARIN CON HUESITO, como parte de las costumbres y conocimientos tradicionales
como patrimonio cultural y como recurso turistico gastronémico de Distrito de Laredo,
adernas de promover su investigacion y puesta en valor para que los peruanos conozcan
mas sobre el potaje; su reconocimiento como plato bandera del distrito de Laredo y
posterior conseguir igual denominacion a nivel regional.




3.- ANALISIS DE LA SITUACION ACTUAL.

Descripcién De La Comunidad Y Su Historia
Laredo es uno de los 11 distritos de la provincia de Trujillo, que cuenta con 37,206
habitantes. con una poblacion casi proporcionalmente distribuida en 50% compuesta

por mujeres.
de Trabajar X )
TOTAL EDAD EN ANOS
LAREDO 4-29 | 30-44 4564 | 65 MAS
27754 93487 | 7579 7296 3498 |
13493 4567 3705 3571 1650 |
MUJERES 14261 4830 3874 3706 1848 |
INEI - Censos Nacionales 2017 XII de Poblacién, Vil de Vivienda y lll de Comunidades
Indigenas,

Segin el, INEI la poblacién censada en edad de trabajar por estado civil en
Laredo existe en total 14, 261 de ese total se liene Mujeres Conviviente 4,053, Separada
832, Casada 3,987, Viuda 925, Divorciada 116

Que, el art. 64° de la Ordenanza N° 014-2019-CM/MDL Reglamento de
Organizacion y Funciones de nuestra municipalidad, especifica las Funciones
Especificas y atribuciones de la Gerencia de Desarrollo Econdmico. Local, en el inciso;
“u) Impulsar y fomentar el turismo local en coordinacién con las erganizaciones plblicas
y privadas, gremios empresariales y ofros, inmersas en la promocion del turismo;" y en
su Art. 88°, especifica las Funciones Especificas y atribuciones de |a Subgerencia de
Promocion Empresarial, Agropecuaria y Turistica en su inciso; “m) Promover, fomeniar
y promocionar el desarolio del turismo, priorizando las zonas de desarrollo turistico, y
MYPE relacionadas;”

La Comunidad del distrito de Laredo, urbano y periférico de la capital del distrito,
se caracteriza por contar con una dindmica econdmica sustentada en pequefios
negocios de gastronomia como uno de sus medios de vida, por eso la Municipalidad
Distrital de Laredo tiene entre sus planes de corto plazo, gestionar la puesta en valor de
algunos iconos del patrimonio histrico-cultural y ruinas arqueoldgicas, que servirdn de
atraccion al turista extranjero. Dentro de esta perspectiva y horizonte de cambio, Ia
gastronomia del distrito viene siendo enriquecida y complementada con platos como el
Combinado Laredino "Tallarines con Huesitos" pensando en los turistas nacionales y
extranjeros.

Los resultados esperados conllevan a obtener los siguientes impaclos.
En las personas y sus familias:
- Consolidacién de los negocios, con mayor dotacion de capacidades técnicas y
de gestion en los conductoras y personas dedicadas al expendio de comida.
- Consolidacién ylo generacién de puestos de trabajo e incrementado sus
ingresos familiares.
En la economia local.
- Los negocios gastronémicos estan mejor cualificados, en calidad de servicios.
- Incremento de los ingresos econémicos por venta de alimentos, bebidas locales

y hospedaje.

- Se articula la actividad gastrondmica a los planes locales de promocién turistica
del distrito de Laredo.

La Municipalidad de Laredo y su Gerencia de Desarrollo Econdmico Local a
fraves de la Subgerencia de Promocién Empresarial, tiene el compromiso de dinamizar
la economia local con enfoque de inclusién social, igualdad de género y contribucion a
la reduccion de la pobreza con el fin supremo de generar valor publico para el ciudadano
y de realizar el empadronamiento de lugares donde se expenden este plato en el distrito
de Laredo, gque se encuentren formalizado y no formalizados, asl como realizar
campafias de orientacién para la formalizacion de estas lugares gastrondmicos, con la
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finalidad de garantizar las participacion de los mismos en las ferias que realice la
municipalidad distrital de laredo asi las mujeres emprendedoras de la Comunidad del
distritc de Laredo, mejoran sus capacidades generar ingresos econémicos, mejoran sus
técnicas de cocina, manejan herramientas de geslion en sus organizaciones y
emprendimientos economicos, que les permite aumentar sus ingresos, disminuir las
crisis familiares y su dependencia economica, contribuyendo a una inclusién social con
equidad de género.

4.- PROPUESTA.

Que, los laredinos, a lo largo de los afios ha convertido al Combinado en plato
principal y de atractivo turistico, es decir siempre lo ha identificado y como parte
importante de las reuniones familiares y sociales.

En laredo nuestro combinado tiene una combinacién muy particular que lo
diferencia de los demas, el famoso huesito guisado con su papita revuelta.

Tenemos muches nombres que mencionar al hablar de nuestro combinado que
se remonta al afo 1965 donde la Sra. Rosa Hoyos vendia los fallarines, su papita
revuelta con bofe mas conocido en estos tiempos como la chanfainita y lo acompafaba
con su sarza criclla y su crema a la huancaina, en un triciclo en las puertas de la
cocineria del mercado.

En el afio 1970 podemos encontrar a la sefiora Luzmila Calderdn Avalos que
vendia este famoso platillo en las puertas del colegio san Martin (ahora, antes era |a
Mapresa). En ese tiempo también en las afueras del colegio se ofrecia el pan con tallarin
y el famoso pan con crema a todos los alumnos.

Por aquellos afios muchas alumnas del colegio se acercaban al puesto de la Sra.
Luzmila para que a cambio de ayudarle a lavar los platos les brinde un plato de tallarin.

En el aflo 1881 la Sra. Mely Alvarado empieza a vender el combinade de la
misma forma que lo hacia la Sra. Luzmila, no era la Gnica ya que su madre una mujer
laredina Primitiva Cristina Rodriguez Garces llevaba a vender su combinado hacia las
Malvinas en Trujillo. Cabe resaltar que en esos tiempos ya habia muchas madres de
familia que se dedicaban a la venta de combinado.

Entre los afios 80 y 90 es en donde la Sra. Luzmila ya entre reemplaza el bofe
por el huesito de chancho ya que era menos el trabajo para cocinarlo y quedaba mas
sabroso y es asi que se reemplaza la chanfainita por el huesito de chancho.

Ya en esos afios se ofrecia el famoso combinado con huesito que constaba de
tallarin, papa a la huancaina, huesito con su papita revuelta y su sarza criolla.

La Sra. Mely vendia este combinado, pero a la vez también ofrecia ceviche, y
nos comenta gue cuando se |e terminaba la sarza criolla le agregaba una cucharada de
ceviche al plato y asi fue modificandose nuevamente el combinado y la gente ya lo pedia
con su cebichilo y fue quedando completo de @sa manera como se conoce hoy en dia.

En laredo no solo se ofrece el combinado con huesito, sigue pasando el tiempo
y también se utiliza el famoso hueso padrastro del chancho que es un hueso muy grande
que se guisa de la misma forma y se sirve con nuestro combinado...

Que, este plato, se prepara dianiamente en ef distrito de Laredo. y se expende
desde hace mucho tiempo en interior del mercado, restaurantes, casas de familia y otros
puntos de venta especificos ubicados en las vias publicas (frente al Hospital Laredo,
frente a |la Plaza de Armas, etc.) en forma de delivery o en carretilla como potaje Tipico
de Laredo.

5.- CONCLUSIONES.

Por lo expuesto, se concluyen lo siguiente:

- Que, el numeral 2) del articulo 1° del Titulo | de la Ley N° 28296, Ley General del
Patrimonio Cultural de la Nacidn, asl como segin el articulo Gnico de la Resolucion
Directoral N® 1362/INC de fecha 16 de octubre del 2007, el Instituto Nacional de
Cultura declara como patrimonio cultural de la nacién a la cocina peruana como
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expresion cultural cohesionadora y que contribuye de manera significativa a la
consolidacion de la identidad nacional.
Que, la cocina peruana por su originalidad, calidad y variedad es un producto de
exportacion y que ademas convierte al Perd en un destino privilegiado para el
turismo gastronémico.
Que, si bien es cierto que, el Combinado “Tallarin con Huesito™ es un potaje que
{ambién se prepara en ofras ciudades, sin embargo, en Laredo este plalo posee
caracteristicas propias en su preparacion que van desde el uso de cantidades
generosas de huesito, el manejo tan particular de los tiempos al utifizar los
Wmmhmlﬂmmmdmmmmmmammmm
orejitas, pata de chancho, fritanguita y ceviche. Estas particularidades, hacen que
se diferencie nitidamente de demas tipos de preparacién empleadas en ofras
cocinas regionales. Por eslas consistenles razones se puede concluir que este
especial caso, este potaje debe poseer su propia denominacion “COMBINADO DE
TALLARIN CON HUESITO", con Ia finalidad de mantener intacto su valor como
patrimonio cultural y su condicion de atractivo turistico gastrondmico del distrito de
Laredo.
Que, la Municipalidad Distrital de Laredo, conocedora del auge alcanzado por la
gasironomia Laredina, considera este hecho como un factor gravitante en la
revaloracion de nuestra cultura y en la reafirmacién de nuestra identidad, que
revalora y alienta a la mujer laredina, que dinamiza |la economia local permitiendo
una mejor calidad de vida a los pobladores de la ciudad y dar valor a este plato de
la ciudad de laredo, el “COMBINADO DE TALLARIN CON HUESITO”.
- Que, la Municipalidad Distrital ejerce funciones normativas, teniendo entre sus
funciones aprobar ordenanzas en el ambito de su jurisdiccion y en el marco de sus

competencias.

RECOMENDACION

Remitir el presente informe, asi como el proyecto de Ordenanza Municipal, a la Comisién
de Regidores Municipal, para conocimiento, fines y el trémite correspondiente.
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